143. HOUBOVA CALAMADA :

Ingredience:
*1,75 kg syrovych hub, *0,90 kg paprika standard, *0,60 kg cibule,
*0,25 kg kecup, *0,25 kg rajsky protlak, *0,25 | olg

Postup : Houby svarime ve slané vodg, papriky acibuli nakrgjime na
prouzky a piidame kecup, protlak aolej.
V&e vmichame do ndlevu, potom naplnime do sklenicek a
sterilizujeme pii teploté 90°C asi 20 minut.

Nalev: *4dl octa, 2 dl vody, *30 dkg cukru, *3 PL soli (polévkové),
*10 ks iebic¢kii, * 10 ks pep# cely, * 10 ks nové koreni,
* 6 ks bobkovy list

V&e varime 5 minut, pak piecedime ado ndlevu vliozime
houby s paprikami, cibuli, a s ostatnimi ingrediencemi
vSe promichame.



