
143.  HOUBOVÁ ČALAMÁDA  : 
         
          Ingredience :   
           *1,75 kg syrových hub, *0,90 kg paprika standard, *0,60 kg cibule,  
           *0,25 kg kečup, *0,25 kg rajský protlak, *0,25 l olej 
 
          Postup :  Houby svaříme ve slané vodě, papriky a cibuli nakrájíme na  
                          proužky a přidáme kečup, protlak a olej. 
                         Vše vmícháme do nálevu, potom naplníme do skleniček a  
                          sterilizujeme při teplotě 90°C asi 20 minut. 
 
          Nálev :    *4 dl octa, 2 dl vody, *30 dkg cukru, *3 PL soli (polévkové),  
                          *10 ks řebíčků, *10 ks pepř celý, *10 ks nové koření, 
                          * 6 ks bobkový list 
 
                         Vše vaříme 5 minut, pak přecedíme a do nálevu vložíme  
                          houby s paprikami, cibulí, a s ostatními ingrediencemi 
                          vše promícháme.  
 


